
Magnolia
Terraza





En lo alto de Magnolia, la ciudad se transforma. 
El ritmo baja, la luz cambia y Santiago se observa 

desde otra perspectiva. 
La terraza es un espacio para encontrarse, para 

brindar, para dejar que la tarde se extienda 
y la noche llegue sin prisa.

High above Magnolia, the city transforms. 
The pace slows, the light shifts, and Santiago is 

seen from a different perspective. 
The terrace is a place to gather, to toast, to let the 

afternoon linger and the night arrive 
without haste.

A moment’s pause above the city.
Sobre la ciudad, una pausa.





Para Compartir
To Share

EMPANADAS DE MECHADA Y QUESO / MECHADA AND CHEESE EMPANADAS

Empanadas fritas rellenas de carne mechada estofada y queso mantecoso.
Fried empanadas stuffed with stewed shredded meat and buttery cheese.

$16.000

CHORRILLANA MAGNOLIA / MAGNOLIA CHORRILLANA

Filete de res, papas fritas hechas en casa, cebolla glaseada, setas y un toque de crema 
a la mostaza.
Beef fillet, homemade fries, glazed onion, mushrooms and a touch of mustard cream.

$20.000

PAPAS BRAVAS / SPICY POTATOES

Variedad de papas fritas acompañadas de salsa brava cubiertas de salsa alioli.
Variety of french fries accompanied by brava sauce covered in alioli sauce.

$14.000

LANGOSTINOS Y PAPAS FRITAS / PRAWNS AND FRENCH FRIES

Camarones y langostinos, bañados en salsa marina Magnolia y papas gajos fritas. 
Levemente picante.
Shrimp and prawns, bathed in Magnolia marinara sauce and fried potato wedges. Mildly spicy.

$20.000

CROQUETAS DE SETAS / MUSHROOM CROQUETTES

Croqueta crujiente rellena de setas, puré de berenjena al limón y salsa de sésamo.
Crispy croquettes filled with mushrooms, lemon eggplant puree and sesame sauce.

$14.000

CROQUETAS DE LOCOS / CHILEAN ABALONE CROQUETTES

Croquetas crujientes rellenas de locos y wakame, con una delicada salsa marina 
que resalta los sabores del mar.
Crispy croquettes filled with locos, wakame, and a delicate marine sauce that enhances the ocean’s flavors.

$17.000

CLUB SÁNDWICH / CLUB SANDWICH

Suprema de pollo apanada con huevo frito, tocino y queso cheddar fundido servido en pan 
de molde.
Breaded chicken supreme with fried egg, bacon and melted cheddar cheese served on sliced bread.

$17.500

TABLA MAGNOLIA / MAGNOLIA BOARD

Empanada de carne mechada, croquetas de setas, bruschetta de queso azul y dulce de membrillo, 
tártaro de salmón al jengibre, crudo de novillo, jamón artesanal, quesos y tostadas.
Mechada and cheese empanada, mushroom croquettes, blue cheese and sweet membrillo bruschetta, salmon tartar, 
steak tartar, artisanal ham, cheeses and toasts.

$26.500

TABLA DE QUESOS Y CHARCUTERÍA / CHARCUTERIE & FROMAGE BOARD

Selección exclusiva de 90 gramos de quesos franceses y charcutería ibérica de alta gama.
Exclusive selection of 90 grams of French cheeses and premium Spanish charcuterie.

$31.000

VEGANO / VEGAN



VEGANO / VEGAN

Para Compartir
To Share

PORCIÓN DE QUESO FRANCÉS / PORTION OF FRENCH CHEESE

50 gramos de quesos europeos madurados, que recorren desde sabores suaves hasta intensos, y 
texturas que van del cremoso a lo firme. Elaborados con leche de vaca, cabra u oveja.
50 grams of European matured cheeses, imported from France and Spain, offering flavors that range from mild to bold, 
and textures from creamy to firm. Made from cow, goat, or sheep’s milk.

$9.500

PORCIÓN DE QUESO ROQUEFORT / PORTION OF ROQUEFORT

50 gramos de queso azul de oveja con denominación de origen francesa, de textura cremosa y 
sabor intenso.
50 grams of French blue cheese made from sheep’s milk, with a creamy texture and bold flavor.

$10.500

CAVIAR KENOZ DE ESTURIÓN CHILENO 15GR. / 
CHILEAN STURGEON CAVIAR KENOZ 15GR. $44.000

CAVIAR KENOZ DE ESTURIÓN CHILENO 30GR. / 
CHILEAN STURGEON CAVIAR KENOZ 30GR.
Caviar chileno de textura sedosa, notas de mantequilla y frutos secos. Ideal para elevar tu tabla 
de quesos y charcutería.
Chilean caviar of silky texture with buttery and nutty notes. Perfect to elevate your cheese and charcuterie board.

$77.500

TÁRTARO DE SALMÓN / SALMON TARTAR

Salmón cortado en brunoise, palta, jengibre, pepinillo y lazos de apio. Acompañado de tostadas 
de pan.
Chopped salmon in brunoise, avocado, ginger, pickle and celery bows. Accompanied with toasted bread.

$17.000

CRUDO DE NOVILLO / STEAK TARTAR

Filete de res cortado finamente y aliñado con salsa de ostras, aceite de oliva y salsa de ají, 
pepinillos, cebolla y ají verde encurtido. Acompañado de tostadas de pan.
Beef tenderloin thinly sliced and seasoned with oyster sauce, olive oil and chili sauce, pickles, onion and pickled green 
chili. Accompanied with toasted bread.

$16.500

SOPA DEL DÍA / SOUP OF THE DAY

Crema suave elaborada con los ingredientes más frescos y de temporada. Servida con crutones 
dorados y un toque de aceite de cilantro.
Smooth cream soup made with the freshest seasonal ingredients. Served with golden croutons and a hint of cilantro oil.

$9.500

PARRILLADA DE VERDURAS DE LA ESTACIÓN / GRILLED SEASONAL VEGETABLES

Selección de verduras en temporada grilladas sobre puré de garbanzos y chimichurri tradicional.
Selection of seasonal grilled vegetables on hummus and traditional chimichurri.

$15.500

HAMBURGUESA MAGNOLIA / MAGNOLIA BURGER

Hamburguesa hecha en casa con queso cheddar fundido, tocino, hojas de lechuga, tomate y 
cebolla morada acompañada de papas fritas y kétchup casero.
Homemade hamburger with melted cheddar cheese, bacon, lettuce, tomato, and red onion, served with french fries 
and homemade ketchup.

$20.000

VEGANO / VEGAN

PLATO PRINCIPAL / MAIN COURSE



Menú para Niños
Kids Menu

HAMBURGUESA MAGNOLIA KID / KID MAGNOLIA BURGER

Carne de res, queso cheddar fundido y lechuga, acompañado de papas fritas.
Beef, melted cheddar cheese and lettuce accompanied with french fries.

$11.000

Postres
Desserts

MILANESA DE POLLO / CHICKEN  MILANESA

Filete de pollo apanado y queso cheddar, acompañado de papas fritas.
Breaded chicken fillet and cheddar cheese, accompanied with french fries.

$11.000

VOLCÁN DE CHOCOLATE Y CURRY / CHOCOLATE AND CURRY COULANT

Postre caliente de chocolate de 70% cacao y curry, acompañado de helado de vainilla.
Hot dessert of 70% dark chocolate and curry, accompanied by vanilla ice cream.

$12.500

TIRAMISÚ DE PISTACHO / PISTACHIO TIRAMISU

Tarta de tiramisú con un toque de café de especialidad y ganache de pistacho.
Tiramisu tart with a touch of specialty coffee and pistachio ganache.

$12.500

COPA DE HELADO ARTESANAL / HANDMADE ICE CREAM CUP $10.500

HOJARASCA & TOFFEE SALADO / HOJARASCA & SALTED TOFFEE

Capas finas de hojarasca artesanal sobre crema ahumada y frangipane, con un centro de toffee 
salado. Acompañado de sorbete de naranja.
Thin layers of crisp pastry layers with smoked cream and frangipane, filled with salted toffee. Served with orange sorbet.

$11.000

CRÈME BRÛLÉE DE MATE Y MANDARINA / 
MATE AND TANGERINE CRÈME BRÛLÉE
Postre tradicional saborizado con yerba mate y mandarina, caramelizado con azúcar rubia.
Traditional dessert flavored with yerba mate and tangerine, caramelized with brown sugar.

$11.500





Here, every visit moves at its own pace. 
We invite you to stay a little longer.

Aquí, cada visita tiene su propio ritmo. 
Te invitamos a quedarte un poco más.





Cócteles de Autor
Signature Cocktails

CITRUS PISTÓN

Una exquisita combinación de pisco Waqar, jugo de limón y bitter de la casa con agua tónica.
An exquisite combination of pisco Waqar, lemon juice, and house bitter liqueur, blended with tonic water.

$11.500

SOUR PATRIMONIAL

Combinación de pisco Waqar macerado en canela, jugo de limón, bitter de la casa, albumina.
A combination of pisco Waqar  infused with cinnamon, lemon juice, house bitter liqueur, albumin.

$11.500

ROSES CLERY

Mix full de frescura con vino Chardonnay, jugo natural de naranja un toque de limón y syrup 
de rosas.
A refreshing mix of Chardonnay wine, fresh orange juice, a touch of lemon, and rose syrup.

$10.500

DE TIERRA AL FUEGO

Deliciosa composición entre bourbon, jugo de pomelo y ginger beer.
A delicious composition of bourbon, grapefruit juice, and ginger beer.

$11.500

DESHUESADO

Delicioso jugo de huesillo combinado con pisco Waqar, jugo de limón y licor de maracuya.
Delicious huesillo juice combined with pisco Waqar, lemon juice, and passion fruit liqueur.

$11.500

DOS DE CORAZONES

Vodka macerado en hibiscus, Vermut Leonce, syrup de manzana, jelly shot de vodka 
con frambuesa.
Vodka infused with hibiscus, Leonce Vermouth, apple syrup, and a vodka jelly shot with raspberry.

$11.500

TEN MAGNOLIA

Tanqueray Ten, Vermut Dry Leonce, licor de pomelo Giffard, licor Magnolia.
Tanqueray Ten, Leonce Dry Vermouth, Giffard grapefruit liqueur, and Magnolia liqueur.

$11.500

MAGNOLIA ROSSO

Vermut Rosso, licor de pomelo Giffard, jugo de pomelo natural y agua con gas.
Rosso Vermouth, Giffard grapefruit liqueur, fresh grapefruit juice, and sparkling water.

$10.500



Burbujas Magnolia
Magnolia Bubbles

POMELO O MARACUYÁ SPRITZ

Licor de pomelo o maracuyá Giffard, espumante y agua tónica.
Giffard grapefruit or passion fruit liqueur, sparkling wine, and tonic water.

$9.000

OYE ANTÁRTICA

Kombucha de berries, licor de pomelo combinados con espumante.
Berry kombucha and grapefruit liqueur, combined with sparkling wine.

$9.000

MAGNOLIA SPRITZ

Bitter de la casa, espumante y agua tónica.
House bitter liqueur, sparkling wine, and tonic water.

$9.000

PISCO SOUR CATEDRAL

Pisco Waqar, jugo de limón, jarabe de goma, albumina y amargo de Angostura.
Pisco Waqar, lemon juice, gum syrup, albumin, and angostura bitters.

$17.000

PISCO SOUR MAGNOLIA $15.000

PALOMA DE LA CASA

Tequila Don Julio, jugo de pomelo, licor de pomelo Giffard, limón agua, tónica.
Don Julio Tequila, grapefruit juice, Giffard grapefruit liqueur, lime, and tonic water.

$11.500

RAMAZOTTI, APEROL O HUGO SPRITZ

Ramazotti, Aperol o Saint-Germain con espumante y agua con gas.
Ramazzotti, Aperol, or St-Germain, with sparkling wine and sparkling water.

$9.000

Cócteles Clásicos
Classic Cocktails

PISCO SOUR TRADICIONAL $11.000

ESPRESSO MARTINI

Vodka, licor de café y shot de café espresso.
Vodka, coffee liqueur, and espresso coffe shot.

$11.000

MOSCOW MULE

Vodka, ginger beer y jugo de limón.
Vodka, ginger beer, and lime juice.

$11.000

NEGRONI

Gin Tanqueray Ten, Campari y Vermut Rosé.
Tanqueray Ten Gin, Campari, and Rosé Vermouth.

$11.000

MARGARITA

Tequila Don Julio, licor de naranja y jugo de limón.
Don Julio Tequila, orange liqueur, and lemon juice.

$11.000



Cócteles sin Alcohol
Non-Alcoholic Cocktails

MOCKTAIL MAGNOLIA

Licor de saúco sin alcohol, té verde Dilmah, jugo de limón y agua con gas.
Non-alcoholic elderflower liqueur, Dilmah green tea, lemon juice, and sparkling water.

$7.500

MOJITO SABORES SIN ALCOHOL

Jugo de limón, jugo de frambuesa, mango o piña, hojas de menta y agua con gas.
Lemon juice, raspberry, mango, or pineapple juice, mint leaves, and sparkling water.

$6.500

MOJITO KOMBUCHA SIN ALCOHOL

Kombucha de arandanos, jugo de limón y hojas de menta.
Blueberry kombucha, lemon juice, and mint leaves.

$7.000

MOSCOW MULE DE POMELO SIN ALCOHOL

Licor de pomelo sin alcohol, ginger beer, jugo de limón y hojas de menta.
Non-alcoholic grapefruit liqueur, ginger beer, lemon juice, and mint leaves.

$7.000

PIÑA COLADA SIN ALCOHOL

Jugo de piña, leche de coco, crema espesa batida y trozos de piña.
Pineapple juice, coconut milk, whipped heavy cream, and pineapple chunks.

$6.500

VIRGIN MARY

Jugo de tomate, jugo de limón, salsa inglesa y sal.
Tomato juice, lemon juice, worcestershire sauce, and salt.

$6.500



Licores
Liqueurs

AMARETTO DISARONNO $9.000

VUELO DE MACERADOS $13.200

ARAUCANO $8.000

FERNET $8.000

DRAMBUIE $9.000

Cognac & Brandy
REMY MARTIN VSOP $20.000

TORRES 10 $17.000

Ron
Rum

FLOR DE CAÑA 12 AÑOS $8.500

FLOR DE CAÑA BLANCO $8.000

Whisky Escoces
Scotch

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL $10.000

JOHNNIE WALKER GOLD LABEL $17.000

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL $44.000

MONKEY SHOULDER $11.500

Whisky Single Malt
MACALLAN 18 $38.500

GLENFIDDICH 12 $27.500

Bourbon
JACK DANIEL’S $11.000

BULLEIT $11.500

Whisky Japonés
Japanese

AKASHI $31.500

Vodka
GREY GOOSE $11.000

CIERVO AUSTRAL $10.000

Tequila
DON JULIO REPOSADO $12.500

DON JULIO BLANCO $11.000

Gin
HENDRICK’S $12.000

TANQUERAY TEN $11.500

Piscos
WAQAR $11.500

DON LORENZO $11.000

EL GOBERNADOR $10.000



Cervezas
Beers

AUSTRAL VARIEDADES $7.200

PINTA PERONI $7.200

CORONA $5.500

Cafetería
Coffee

LATTE $5.500

ESPRESSO $5.000

ESPRESSO DOBLE $6.000

CORTADO $5.300

AMERICANO $5.300

CAPUCCINO $5.500

INFUSIÓN $3.500

TETERA DE TÉ $4.500

EXTRA DE LECHE VEGETAL $600

Sin Alcohol
Non-Alcoholic

PINTA PERONI $5.500

Bebidas Sin Alcohol

AGUAS / WATERS

Non-Alcoholic

PUYEHUE SIN GAS 330 CC $4.500

PUYEHUE CON GAS 330 CC $4.500

BEBIDAS NATURALES / NATURAL BEVERAGES

LEMONADE (SELECTION OF FLAVORS)

MANGO OR RASPBERRY JUICE

BLUEBERRY KOMBUCHA

SELECTION

SIGNATURE TONIC WATER

LIMONADA (VARIEDADES)
$6.000

JUGO DE MANGO O FRAMBUESA
$4.500

KOMBUCHA ARÁNDANO
$4.500

GASEOSAS / SOFT DRINKS

VARIEDADES
$3.900

TÓNICA DE AUTOR
$4.500

GINGER BEER $4.500



One wine to toast, another 
to stay a little longer.

Un vino para brindar, 
otro para quedarse.



Vinos
Wines

ALBACLARA, HARAS DE PIRQUE, CASA BLANCA $28.000

COOL COAST, CASA SILVA, VALLE DE COLCHAGUA $ 3 1 . 0 0 0

CARTAGENA, CASA MARIN, VALLE SAN ANTONIO $29.000
TARA, VIÑA VENTISQUERO, VALLE DE ATACAMA $56.000

SAUVIGNON BLANC

EXPRESIÓN RESERVE, VILLARD, VALLE DE CASABLANCA $ 3 3 .0 0 0

GOUTTE D’ARGENT, VIÑA MARTY, VALLE DE LEYDA $49.000

RETA-MAL, RETA, VALLE DE LIMARÍ $ 41 . 0 0 0

TARA, VIÑA VENTISQUERO, VALLE DE ATACAMA $56.000

CHARDONNAY

VONTADE, GONZALO GUZMÁN, VALLE DEL MAIPO $34.000

ACONCAGUA ALTO, ERRÁZURIZ, VALLE DE ACONCAGUA $30.000

SPECIAL CUVÉE, MONTES ALPHA, VALLE DE COLCHAGUA $ 3 1 . 0 0 0

PAUL BRUNO, AQUITANIA, VALLE DEL MAIPO $46.000

CROMAS, LOS VASCOS, VALLE DE COLCHAGUA $29.000

HUSSONET, HARAS DE PIRQUE, VALLE DEL MAIPO $ 3 8 . 5 0 0

CABERNET SAUVIGNON

ACONCAGUA ALTO, ERRÁZURIZ, VALLE DE ACONCAGUA $ 3 8 . 5 0 0

RETA-MAL, RETA, VALLE DE COLCHAGUA $ 41 . 0 0 0

CUVÉE ALEXANDRE, LAPOSTOLLE, VALLE DE APALTA $44.000

CORDILLERA, MIGUEL TORRES, VALLE DE PEUMO $29.000

ECRAL, HARAS DE PIRQUE, VALLE DEL MAIPO $46.000

CARMÉNÈRE

CARTAGENA, CASA MARIN, VALLE SAN ANTONIO $29.000

GOUTTE D’ARGENT, VIÑA MARTY, VALLE DE LEYDA $49.000
OUTER LIMITS, MONTES, ZAPALLAR $ 3 1 . 0 0 0
TARA, VIÑA VENTISQUERO, VALLE DE ATACAMA $56.000

PINOT NOIR

LA PIU BELLE, VIK, VALLE DEL CACHAPOAL $ 3 3 .0 0 0
BRISAS, WILDMAKERS, VALLE DE ITATA $29.000

ROSÉ

RIESLING, CASA SILVA, LAGO RANCO, VALLE DE OSORNO $44.000
ALBARIÑO, MONTES, OUTER LIMITS, ZAPALLAR $23.000
SAUVIGNON GRIS, CASA SILVA, COOL COAST, VALLE DE COLCHAGUA $ 3 1 . 0 0 0

OTROS BLANCOS



CLOS APALTA, CASA LAPOSTOLLE, APALTA $319.000

PURPLE ANGEL, MONTES, VALLE DE COLCHAGUA $165.000

KAI 2022, ERRÁZURIZ, VALLE DE ACONCAGUA $110.000

DON MAXIMIANO 2022, ERRÁZURIZ, VALLE DE ACONCAGUA $165.000
DON MELCHOR 2021, CONCHA Y TORO, VALLE DEL ALTO MAIPO $450.000
SEÑA 2022, SEÑA, VALLE DE ACONCAGUA $319.000

ÍCONOS

AZUR, EXTRA BRUT, LIMARÍ $3 5.000

ESTELADO, BRUT ROSÉ, MIGUEL TORRES $25.000

CORDILLERA, EXTRA BRUT, MIGUEL TORRES $ 3 8 . 5 0 0

FERVOR, EXTRA BRUT, CASA SILVA $49.000

ESPUMANTES

CABERNET SAUVIGNON, GONZALO GUZMAN, VONTADE, MAIPO $ 9 . 0 0 0

CHARDONNAY, VILLARD EXPRESIÓN, CASA BLANCA $ 8 . 5 0 0

SAUVIGNON BLANC, CASA MARIN, CARTAGENA, LO ABARCA $ 8 . 5 0 0

CASA SILVA, COOL COAST SAUVIGNON GRIS, COLCHAGUA $ 8 . 5 0 0

BLEND, ALCOHUAZ, GRUZ, ELQUI $ 9 . 5 0 0

CARMÉNÈRE, ERRAZURIZ, ACONCAGUA ALTO $ 9 . 5 0 0

ESPUMANTE, ESTELADO, PAIS $ 8 . 5 0 0

POR COPA

MOET&CHANDON, BRUT, CHAMPAGNE $132.000

DOM PERIGNON, VINTAGE, CHAMPAGNE $395.000

CHAMPAGNE

KAI, CARMÉNÈRE, ERRAZURIZ $ 2 7.0 0 0

DON MAXIMIANO, BLEND, ERRAZURIZ $3 5.000

SEÑA, BLEND, SEÑA $69.000

CHAMPAGNE, BRUT, MOET&CHANDON $ 2 7.0 0 0

ÍCONOS POR COPA

MERLOT, LAPOSTOLLE, CUVÉE ALEXANDRE, VALLE DE APALTA $44.000
CABERNET FRANC, HARAS DE PIRQUE, GALANTAS, VALLE DEL MAIPO $46.000

CARIGNAN, DAGAZ, VIGNO, VALLE DEL MAULE $29.000

SYRAH, MONTES, OUTER LIMITS , ZAPALLAR $29.000
PETIT VERDOT, CASA SILVA, LOS LINGUES, VALLE DE COLCHAGUA $ 3 3 .0 0 0
ROMANO, CASA SILVA, VALLE DE COLCHAGUA $39.000
PAÍS, WILDMAKERS, PAÍS DE COMAVIDA, VALLE DEL MAULE $46.000
BLEND, VIÑEDOS DE ALCOHUAZ, GRUS, VALLE DEL ELQUI $ 47.0 0 0

OTROS TINTOS



Magnolia
Terraza




